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1) Textova ¢ast - technicka zprava

1.1) Uvod

Tato ¢ast projektové dokumentace zpracovava feseni gastronomického provozu zahrnujiciho vydej
jidel pro tfi odd¢€leni /vydejni mista/ matefské Skoly Vrchlického ¢.p. 63 v Berouné. Gastronomicky
provoz je navrzen tak, aby spliioval hygienické a provozni pozadavky a podminky natizeni Evropského
parlamentu a rady /ES 852/2004 o hygien¢ potravin/.

1.2) Charakteristika provozu

Resena matefska skolka ma vlastni kuchyni. Provoz stavajici kuchyné je umistén v suterénu /1. NP/
budovy matetské skoly ul. Vrchlického ¢.p. 63 v Berouné. Tato kuchyné byla nové zrekonstruovana a v
rdmci tohoto projektu nebudou na zadost investora v prostoru kuchyné provadény zadné stavebni
upravy. V jednotlivych oddélenich mateiské skoly jsou navrzeny pouze vydejny jidel.

1.3) Popis technologie vvroby

Ptiprava a expedice jidel: Pfiprava jidel probiha kompletné v provozu stavajici vlastni kuchyné
v objektu MS s dostateénym zazemim. Vyrobené pokrmy pak budou ve specialnich mobilnich
vicetcelovych thermoportech premistény pomoci navrzeného malého vytahu do jednotlivych podlazi a
zavezeny do vydejen jidel navrzenych ptimo v jednotlivych oddélenich MS. Thermoport je po dovozu
na misto pripojen na rozvod elektro pro udrzeni pozadované teploty stravy, rozlozi se a slouzi pro vydej
jidla pfimo v misté. Po vydeji jidla se thermoport slozi a odeSle do kuchyné. Tim nahradi dosud
pouzivané pevné teplé vany ve vydejnach, kde je uSetfeno misto a manipulace po vydeji. V ramci
organizace vydeje stravy je mozné pro tii oddéleni pouzit pouze dva kusy thermoportu.

Vydej stravy: Ve vydejnach jsou pokrmy piimo z thermoportu porcovany na talife a vydavany ke
stole¢kiim. Vydena stravy je v jednotlivych oddélenich MS koncipovéana jako samostatny oddéleny
prostor pobliz vstupu, vybaveny prakticky jako doméacnostni kuchyiiska linka, ktera umoziuje
servirovani jednotlivych pokrmi v pritbéhu dne véetné jejich jednoduché pripravy /ptihtati, uvatreni Caje
nebo kakaa, mazani chleba atp./, dale slouZzi pro ptechodné ulozeni jidla pfed vydejem /napt. pomazanek
a svacin/ a také pro myti pouzitého nadobi. V prostoru vydejny jsou pracovni a odkladaci plochy, misto
pro piipravu jidla, misto pro myti pouzitého nadobi a prostory s policemi a Supliky pro ulozeni nadobi
/talitka, misek, hrnickt, 1zi¢ek, priborii atp./. Kazdé odde€leni ma kapacitu 25 déti a bude vybaveno
vlastnim nadobim dle potieb provozu.

Myti nddobi: Vydejny jsou vybaveny pracovnim pultem s diezem a vestavénou my¢kou nadobi.
Pouzité Spinavé nadobi bude od stolku vraceno do vydejny, ocisténo od zbytkd jidel, popt. predmyto v
dfezu a nasledn€ ulozeno do mycky. Po umyti je nadobi ukladano do regalti, polic a uzavienych skiinék,
1zice a ptibory jsou ulozeny do zasuvkové sekce. Thermoporty jsou myty v prostoru kuchyneé.

1.4) Udriba

Zatizeni stravovaci ¢asti /vydeje jidel/ podléha rezimu s pravidelnou udrzbou, tzn. denni oSetfovani
ploch, strojui a zatizeni. Obsluzny personal bude poucen a zaskolen pro obsluhu vsech typti pouzitého
technologického zafizeni. Pro zajiSténi udrzby a Cistoty vydejnich provozi budou pouzivany bézné
uklidové a Cistici prostredky.
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1.5) Hygiena pracovniho prostredi a sanitace

Nedilnou soucasti zafizeni stravovaciho provozu je systém zavedeni a sledovani krytickych bodi,
ktery zahrnuje soubor opatfeni zajistujici technologické a hospodarské podminky pro uskutectovani a
plnéni hygienickych a protiepidemiologickych pozadavkd vyplyvajicich z pfislusSnych zakont a
vyhlasek. V dosahu vydeje jidel je v kazdém odd€leni umisténo umyvadlo pro moznost myti rukou.

1.6) Bezpecnost a ochrana zdravi pri praci

V oblasti bezpecnosti prace se vychazi z platnych bezpecnostnich piedpist. Prostor kolem
technologickych zafizeni je dimenzovan tak, aby vyhovoval bezpecnostnim, provoznim a montaznim a
udrzbovym narokiim. Pfi provozu je nutné pouzivat predeposané ochranné pomuicky a dodrzovat
bezpecnostni predpisy pro obsluhu strojniho zafizeni vydana vyrobcem. Do vydejen jidla je nutno
zabranit volnému pfistupu déti a volné manipulaci s instalovanym zafizenim.

Veskeré osoby pracujici ve stravovaci ¢asti musi mit platny zdravotni prikaz.

1.7) Pracovni prostredi

Prostiedi v jednotlivych mistnostech je stanoveno dle CSN 33 2000-3. Mistni vlhkost se miize ve
vydejnach vyskytnout na podlaze a max. do vyse 2,50 m nad podlahou. Umyvaci prostory ve vSech
&astech piipravny budou posuzovéany dle CSN 33 2000-7-701.

V uvedeném prostoru vzhledem k provozu vzduchotechniky nedojde ke srazeni vody na sténach.
Uklid a sanitace bude provadén dle provozniho nebo sanitaéniho fadu bez pouziti stiikajici vody z
hadice. Pti udrzbé nesmi byt vodou zasaZena elektroinstalace.
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2) Specifikace vybaveni - zarizeni

Vydena stravy je v jednotlivych oddélenich MS koncipovana jako samostatny oddéleny prostor
pobliz vstupu, vybaveny prakticky jako domacnostni kuchynska linka, ktera umoziuje servirovani
jednotlivych pokrmt v pribéhu dne vcetné jejich jednoduché pripravy /ptihtati, uvareni ¢aje nebo kakaa,
mazani chleba atp./, dale slouzi pro ptechodné uloZeni jidla pred vydejem /napt. pomazanek a svacin/ a
také pro myti pouzitého nadobi.

Prostor vydejny zabira ve vSech oddélenich shodné podlahovou plochu o rozméru 2,0 x 3,0 m v
oddéleni I a II /stdvajici budova 1. a 2. NP/ je navrzeno zékladni dispozi¢ni feseni jednotlivych zatizeni,
v oddéleni III /nova pfistavba 1. NP/ je dispozice jednotlivych zafizeni zrcadloveé otocena. Uvedena
specifikace udava celkovy pocet kusti, stranové provedeni zafizeni pro prostor konkrétni vydejny nutno
specifikovat v ramci objednavky po odsouhlaseni investorem.

CISLO | NAZEV - POPIS ZARIZENI /VYBAVENI/ | POCET POZNAMKA
ZARIZENT KUSU
1 VARIC ELEKTRICKY ROZMER: /mm/
/DVOUPLOTYNKOVY/ 3 |Axhxv/-310x600x 71
Dvouzénovy elektricky indukéni vafic s HMOTNOST: /kg/
nezavislou regulaci a sklokeramickou induk¢ni -4,5
varnou deskou studenou na dotyk, dvé nezavislé PRIVODNI KABEL: /m/
indukéni varné zony @ 145 mm /200-1300 W/ a » - 1,4
@ 167 mm /200-1600 W/, s LCD displejem, PRIKON: - 2900 W
regulace teploty oto¢nymi kolecky, vypinaci NAPETIL: - 220-240 V, 50
tlac¢itko ON/OFF, automatické vypnuti, Hz
signalizace pouziti nevhodného nadobi, tepelna
pojiska, ochrana proti pie- a podpéti v el. Siti
2 VESTAVNA CHLADNICKA ROZMER: /mm/
Vestavnd lednice mala s vnitinim objemem 137 3 /$xhxv/-598 x 548 x 820
1, déleni vnitiniho prostoru pomoci tii polic z HMOTNOST: /kg/
bezpecnostniho skla a zasobnikem na zeleninu - 35,0
vé. prihradek ve dvefich, vnitini osvétleni LED, PRIVODNI KABEL: /m/
automatické dovieni dvefi od uwhlu 20°, -2,3
energeticka tfida F a lepsi, hlu¢nost 38 dB PRIKON: - 100 W, 10 A
NAPETI: - 220-240 V, 50
Hz
3 MIKROVLNNA TROUBA ROZMER: /mm/
Mikroviné trouba s rukojeti pro otevirani dvirek, v 3 /Sxhxv/-451 x 354 x 256
nerezovém provedeni, s nastavitelnou urovni vykonu HMOTNOST: /kg/
mikrovln, maximalni mikrovlnny vykon 800 W, -11,0
détska pojistka, signalizace zvukovym signalem, PRIVODNI KABEL: /m/
vnitini objem 17 1, @ oto¢ného talife 27 cm -1,0
PRIKON: - 1150 W
NAPETI: - 230V, 50 Hz
4 VETSI RYCHLOVARNA KONVICE /nebo ROZMER: /mm/
VETSI TERMOS NA CAJ/ 3 |/Axhx v/ -neudano
Rychlovarnd konvice sklenéna s nerezovym HMOTNOST: /kg/
dnem, filtr pro zachyceni necistot a usazenin, -1,0
podstavec se stfedovym konektorem 360° a PRIVODNI KABEL: /m/
napajecim kabelem, vodoznak pro objem vody, - neudano
PRIKON: - 2200 W
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CISLO | NAZEV - POPIS ZARIZENI /VYBAVENI/ | POCET POZNAMKA
ZARIZENT KUSU
ochrana proti zapnuti bez vody, automatické NAPETI: - 220-240 V, 50
vypnuti po dosazeni teploty varu, objem 2 1 Hz

5 VESTAVNA MYCKA NA NADOBI — PROFI ROZMER: /mm/

Vestavnad podstolova gastronomicka mycka na 3 /$xhxv/-600x 600 x 820-

nadobi a hrnce PROFI, v provedeni nerez, ko$ 850

500 x 500 mm, pfipojeni pro studenou i teplou HMOTNOST: /kg/

vodu, vyska vkladaciho otvoru 420 mm, cyklus - neudano

na jeden kos 240-360 s, spotieba vody 2.6 I, PRIVODNI KABEL: /m/

napdjeni jednofadzové, jeden koS na sklo + jeden -1,6

ko$ na drobné elementy PRIKON: - 2900 W
NAPETI: - 220-240 V, 50
Hz

6 NEREZOVY KUCHNSKY DREZ S ROZMER: /mm/
ODKAPAVACI PLOCHOU 3 |/Mdxsxb/

Diez nerezovy obdélnikovy, jednodilny s Celek - 780 x 500 x 190
odkapavaci plochou, moznost oboustranné Vana - 450 x 400 x 190
orientace, sitkova vypust, s pfipojenim na HMOTNOST: /kg/

mycku, v¢. stojankové vodovodni baterie - neudano

s vysokym ramenem a oplachovou sprchou PRIPOJENI: - odpad DN 50
/POZNAMKA: mozno pouzit i diez dvojdilny voda-SVaTV-1/2¢

bez odkapavate nebo diez jednodilny s

odkapavaci vanickou - dle pozadavku

provozovatele/

7 SKLOPNY PREVOZNY VICEUCELOVY ROZMER: /mm/
THERMOPORT 2 /$xhxv/-600x800x 1000
Pojizdny viceticelovy celonerezovy thermoport HMOTNOST: /kg/
na koleckach, sklopny, s aktivnim vyhfivanim -47,1
nebo chlazenim, s ventilatorem, s napojenim na PRIVODNI KABEL: /m/
rozvod elektro - neodano

PRIKON: - 800 W
NAPETI: - 220-240 V, 50
Hz
8 UMY VADLO KERAMICKE BILE Iviz ast ZT1/
9 PRACOVNI - ODKLADACI STUL /DESKA/ ROZMER: /mm/
NA NOHACH BEZ POLIC 3 [/dx3§xv/-2000x 600 x 850
Pracovni - odkladaci stll na kovovych nohach
bez polic a dvitek, pracovni deska laminovana
drevotiiska
10 PRACOVNI STUL /SKRINKA/ S POLICI A ROZMER: /mm/
DVIRKY K MYCCE S DREZEM 3 [/dx3§xv/-2000x 600 x 850

Strana 6/z7




CISLO
ZARIZENI

NAZEV - POPIS ZARIZENI /VYBAVENI/

POCET
KUSU

POZNAMKA

Pracovni - odkladaci plocha /spodni skiinka/ se
soklem, s polici a dvitky, pracovni deska
laminovana dfevottiska, vestavény diez /pol. 6/
se stojankovou baterii a mycka /pol. 5/

11

PRACOVNI PLOCHA S  DOLNIMI
SKRINKAMI S POLICEMI A SUPLIKOVOU
SEKCI

Pracovni - odkladaci plocha /spodni skiinka/ se
soklem, s policemi a dvifky, se Suplikovou
sekci, pracovni deska laminovana dievotfiska,
vestavéna mala lednice /pol. 2/

ROZMER: /mm/
/dx$§xv/-1800x 600 x 850

12

HORNI{ SKRINKY S POLICEMI

Horni zavéSené skiinky s policemi a
vyklopnymi dvitky s aretaci nebo oto¢nymi
dvitky, vCetné digestote

ROZMER: /mm/
/dx§xv/-2400x 600 x 850

13

JEDNODUCHA DVIRKA DVOUKRIDLOVA
SE ZASTRCKOU-ARETACT

Atypicka jednoducha dvitka dvoukiidlova se
zastr¢kou-aretaci, v¢. boc¢niho obkladu stény
/Spalety/, deska laminovana dfevotiiska v
imitaci dfeva, hrany opracovany /zazehleny/

ROZMER: /mm/
2 x 800 = 1600 / 900

POZNAMKA:

Pti zhotoveni a dodavce pracovnich ploch a spodnich skiin€k /pol. 95 10; 11 a 12/ je nutno vzit v
uvahu jejich umisténi /pro mistnost ¢. 1.16 je zafizeni zrcadlové obracené/, dale je nutno vzajemné
zkoordinovat napojeni pracovnich ploch /desek/ a ostatniho vestavéného zafizeni.

Strana7/z7



